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Sample Group Menu 
 

 Group Menu ‐ £30.00 per person 
 

Choose 3 starters, 3 mains, 3 puddings   
 

All guests must pre‐order their food prior to the event  
 

Starter 
 

Cream of white onion soup, leek, potato     
 

Warm smoked mackerel salad, horseradish, potato      
 

Roasted beetroot salad, blue cheese hazelnut dressing      
 

Goat’s cheese salad, cherry tomatoes, walnut dressing      
 
 

Main 
 

Confit chicken, bean casserole, mashed potato      
 

Maggie’s homemade fish pie      
 

Braised pork belly, crushed potatoes, caramelised apple      
 

Sirloin steak, baked tomatoes, green peppercorn sauce      
 

English goat’s cheese risotto, rocket      
 

Parmesan gnocchi, grilled vegetables   
 

SSiiddeess        ££33..0000  

Mixed leaves, house vinaigrette             Hand cut chips 
Broccoli, almonds                                 Carrots, rosemary 

 
Pudding 

 
Chocolate fondant, vanilla ice‐cream 

 
Honey, walnut tart, vanilla ice‐cream 

 
Sticky toffee pudding 

 
Selection of homemade ice creams or sorbets 

 
Chef: Maggie John‐Lewis 

A discretionary gratuity of 12.5% will be added to the total bill 


